Die Evolution des Honigriihrens

Vorgetragen - praktisch prdsentiert und durch Basteleien perfektioniert:
von und mit Harald Kriiger am 19.03.2022 im Bienenmuseum Duisburg

.Essen und Trinken
sind die drei schénsten
Dinge des Lebens"
[Willi Millowitsch],

Ganz in diesem Sinne wurde den zahlreichen Interessierten cremig,
goldener, schwerer und zum Vergleich iiberriihrter, heller, leichter
Honig gereicht. Wobei cremig bedeutet, dass er kleine Kristalle hat
und iberrihrt dazu noch jede Menge Luft. ’
Wie wir cremig werden, das wurde von Harald mit zahlreichen
Geraten erklart und demonstriert.

Vor dem Riihren und Abfiillen in Gldser muss der Honig
— angtaut / angewdrmt / geschmolzen werden. Wer viel
Platz hat, baut sich einen Kiihlschrank zum Warmeschrank
ll um, eine Alternative ist der Melitherm: hier getuned mit

- einem zusdtzlichen Metallring (heute auch kduflich zu
erwerben). Vor diesen kann man einen Ventilator stellen,
wodurch .... (nicht erlaubt). Zum Vergleich wurden Proben
nach Mayen geschickt, um die Auswirkungen der
Heizspirale (bis 70°C) auf den Honig zu testen:
Wird er ohne Siebtiicher verwendet, dndert sich der
HMF-Gehalt des Honigs nicht im Vergleich zum Original-
Honig. Mit Siebtiichern dagegen, erhoht sich der HMF
stark, da der Honig offenbar zu lange mit der Heizspirale
Kontakt hat, wenn er nur langsam durch das Sieb flief3t.

Am Anfang der Riihr-Evolution stand die Man-Power. Ein
Verfahren, dessen sich nur Imker! bedienen, die das Geld
fiir ein Fitness-Studio sparen wollen.

Wer gerne Kohle im Honig méchte, verwendet einen Bohrer
mit Rihrstab, sollte den Abrieb aber unbedingt auf dem
Etikett vermerken, da der Ventilator die Kohle schon
gleichmdBig verteilt. Auch wer im Plastikeimer mit Rihrer
ohne Ring arbeitet, erhoht die Zutatenliste um ,ca. 3%
Mikroplastik". Ebenfalls gilt es bei Bohrern mit
Wechselstrom zu bedenken, dass sie im Kampf gegen

! stellvertretend fiir weiblich, mdnnlich, divers



kristallinen Honig meist etwas schwach auf der Brust sind und in der Regel mit ihrem
Leben bezahlen. Motoren fiir Betonmischer sind dagegen eine praktikable Maglichkeit.
Am besten geeignet sind Drehstrommotoren mit Spiralriihrer, die langsam riihren. Wer
sich keine eigene Steckdose legen lassen mochte: ,Das Bienenmuseum hat keine Kosten
und Miihen gescheut...". Vom Rapido hdlt Harald ,.nix - aber das ist meine Meinung: der
rihrt so schnell, dass die Kristalle runder werden, so dass sie sich nachher nicht wieder
zusammenlagern konnen, darum sei der Honig dann .." -Zwischenruf aus dem Publikum:
.Matsche". AuBerdem wird der Honig dadurch heller.

Die von Harald vorgestellte Luxusvariante des Riihrens und Abfiillens ist seit 30 Jahren
in Betrieb, musste noch nie repariert werden und hat auch wahrend der Vorfiihrung
einem iberzeugenden Bruchtest standgehalten.

| Der Honig wird eingefiillt,
angewdrmt und iber eine Automatik
7 min gerihrt, 10 h in Ruhe belassen.
Bei Rapshonig dndert die Frequenz
sich auf 7 min riihren und 2 h Pause.
| Dieser Turnus wird so oft
durchlaufen, bis der Honig Schlieren
bildet und beim Riihren eine leichte
| Welle schldgt. Wie lange, das hdngt
BUI® S von der Art des Honigs und vor
p* [ Allem vom Rapsanteil ab.

=4 Durch sein geschlossenes System
B " Zum Nassenheider Fillup (3000,-€)
wird der Honig direkt in 500 g Portionen abgefiillt, dies am besten bei ca. 20°C, da zu
harter Honig nicht durch den Schlauch abgefiillt werden kann.
Zum Schluss wurden Vermarktungsvorschlage fiir Schaumhonig (.Honig light: gleiches
Volumen, halbe Kalorien) und Honigbliite gemacht (Qualitatsmerkmal fir trockenen
Honig: 9,50 €).

Eine sehr gelungene, lehrreiche Veranstaltung,
vielen Dank Harald!

[Text und Fotos/Zeichnung von Claudia Carstensen]



